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息县食药监局

开展冷库食品安全检查

信阳消息（王清正）为保障息县春节期间食品安全，
确保全县人民度过一个欢乐祥和的新年，近日，息县食
品药品监督管理局联合市场发展服务中心、综合执法等
部门对城区冷库进行食品安全专项检查。

该局主要负责人主持召开专门会议安排制定检查

方案与路线图，由相关负责人分别带队，共分为 8 个小
组，50 余名执法人员参加。 执法人员深入到县息州农贸
市场、新运农贸市场等城区冷库集中区域，重点检查冷
冻肉品的检验检疫证明及进货验收台账。此次行动共检
查商户 30 余家， 其中 13 家冷库中共库存有 40 余件
3000 余公斤无中文标识进口冷冻食品， 当事商户现场
不能提供肉品检验检疫证明、进口物品通关证明及进口
商资质。 执法人员当场扣押了冷冻肉品，该县食药监局
将依法作出后续处理。

执法人员还在检查中为商户讲解了规范经营的有

关知识，明确了商户在安全饮食应尽的相关责任，并要
求商户规范经营，确保消费者的饮食安全。

春节期间，人民群众对肉品的需求量较大，此次检
查，不仅提高了市场经营商户的食品安全意识，还为即
将到来的春节营造良好的饮食安全氛围，保障广大市民
安全饮食环境。

宣讲防治知识 倡导社会关注
市疾病预防控制中心举办“世界防治麻风病日”宣传活动

信阳消息 （张 丽）1 月 27
日是第 66 个“世界防治麻风病
日”暨第 32届“中国麻风节”，今
年的活动主题是“创造一个没有

麻风的世界”。1月 25日，为进一
步增强全民防治麻风病意识，倡
导全社会关注，持续消除麻风病
危害，我市疾病预防控制中心和

平桥区疾病预防控制中心在平

桥世纪广场举办了麻风病日宣

传活动，现场展出麻风病知识展
板和条幅。

麻风病是由麻风杆菌引

起的一种慢性接触性传染病 。
麻风病的流行历史悠久 ，分布
广泛。 此病重要的特征之一是
侵犯周围神经 ，导致周围神经
的功能损害 ，往往表现为肢体
畸形 ，给患者和家属生活带来
巨大困难。

市疾控中心以及平桥区

疾控中心相关科室成员参与

组织了这场活动 ，活动中宣传
了麻风病的防治知识 ，使公众
正确认识麻风病及其危害 ，掌
握基本防治知识 ，树立 “早诊
早治预防畸残 ” 的防治意识 ,
让全社会共同关注麻风病人

群 、关爱麻风病致残者 ，帮助
其康复。

信阳市肿瘤医院健康体检管理机构为回馈广大体检客户的支持与厚爱，
特推出“新春体检大优惠”活动，从 1 月 26 日至 3 月 31 日，体检费用 8.5 折优
惠。 图为该院健康体检管理机构工作人员定期进行职业健康检查专业技术人
员培训考试。 本报记者 喻泽琴 摄

保障春节期间群众饮食安全
商城县食药监局召开节前餐饮食品安全培训会

信阳消息 （柳 扬 ）为切实
保障春节期间商城县群众饮食

安全，规范“年夜饭 ”订餐单位
食品经营行为， 落实大中型餐
饮单位主体责任， 确保网络订
餐食品安全，1 月 24 日，商城县
食品药品监督管理局召开了

2019 年春节期间全县大中型餐
饮单位食品安全集中约谈会暨

餐饮食品安全培训会。 全县大
中型餐饮单位、 养老院食堂的
负责人、厨师长，网络订餐平台
负责人共计 26 家单位 63 人参
加培训。

会上 ，商城县食药监局相
关负责人表示 ，要高度重视春
节期间食品安全工作。 春节期
间 ，该县外出务工人员大量返
乡 ，集体聚餐数量增加 ，各餐
饮单位务必提前对厨房环境

卫生 、 设施设备维护进行自
查 ，确保经营条件达标 。 要严
格履行六项食品安全制度。 各
餐饮单位应做好食品进货查

验 、食品加工制作 、餐饮具消
毒 、食品留样 、餐厨废弃物处
理 。 要做好食品安全应急管
理工作 。 各餐饮单位要主动

做 好 食 品 安 全 应 急 处 置 预

案 ，用优质便捷的服务 、安全
美味的菜品让群众满意 ，为
商城县创建食品安全示范县

增光添彩 。 26 家餐饮单位代
表签订了 《商城县 2019 年春
节期间餐饮服务单位饮食安

全目标责任书 》，62 名参会人
员下载了“豫食考核 APP”。

通过此次专题培训， 全县
大中型餐饮单位、养老院食堂、
网络订餐平台负责人的食品安

全意识进一步增强， 全县食品
安全水平进一步提高。

平桥区食药监局

多举措强化“年夜饭”监管
信阳消息（彭勤伟）春节将至，为保障群众饮食安

全，平桥区食药监局提前介入，多措并举，全面强化“年
夜饭”食品安全监管。

实行“年夜饭”申报备案制度。对全区范围内所有提
供“年夜饭”的餐饮服务单位实行登记备案，严格审查每
份“年夜饭”的菜谱和承办桌数，同时要求各餐饮服务单
位对承接的“年夜饭”必须进行 48 小时留样保存。

严格落实负责人主体责任。明确各餐饮服务单位是
食品安全第一责任人，必须严格按照《食品安全法》及其
实施条例要求，加强本单位食品安全管理，明确各岗位
工作责任，经营负责人必须认真督查各岗位工作人员履
行职责情况， 结合餐饮监督检查中存在的问题彻底整
改，确保达到各项要求。

强化食品安全知识培训引导。 广泛开展形式多样、
丰富多彩的餐饮服务食品安全宣传教育活动，大力倡导
诚信经营，向广大消费者发送餐饮安全警示信息，引导
公众正确消费。 切实强化从业人员的食品安全知识培
训，督促餐饮服务单位加强对从业人员的管理，严格落
实食品安全管理制度。 努力营造人人关注、人人参与食
品安全的良好社会氛围。

强化监督检查力度。 重点对承接“年夜饭”的餐饮
单位在原料采购 、储存 、加工制作 、用具消毒 、环境卫
生、从业人员健康状况等环节进行了认真细致的检查。
对不符合食品安全规范要求、 存在食品安全隐患的餐
饮单位，进行了现场指导，责令限期整改，逾期不改或
情节严重的坚决取消其承办“年夜饭”资格，依法予以
行政处罚。

落实应急处置预案。制定春节餐饮食品安全突发事
件应急处置预案，春节期间，实行 24 小时值班制度，开
通 24 小时投诉举报电话 12331， 一旦遇有重大突发事
件和重要紧急情况，立即启动应急预案，及时上报信息，
果断有效处置。 确保全区人民群众吃上安全、放心的年
夜饭，过上祥和、团圆、美满的新春佳节。
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