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挂“鸭头”卖“猪血”

小肥羊等餐饮店被爆用猪血冒充鸭血
3

月
15

日， 央视新闻曝光，

北京市场出现假鸭血， 知名连锁
火锅店呷哺呷哺、小肥羊，也被检
测出鸭血造假，以猪血冒充，街边
麻辣烫使用的鸭血， 甚至被检出
较高的甲醛成分， 严重可引起浅
表性胃炎。消息一经曝光，立即引
来众多消费者关注， 被网友大量
转发并评论， 不少网友惊呼，“鸭
血变猪血没有关系， 但甲醛实在
不能接受。 ”

近日，有消费者举报，北京市
场九成鸭血都是假鸭血， 甚至是
含有甲醛的假鸭血。 央视记者对
此进行了实地调查， 在海淀区农
贸市场超市街边的一家麻辣烫摊
位上，老板直言不讳地告诉记者，

“鸭血全是假的，里面都兑了不少
猪血。 ”

记者又来到呷哺呷哺、 小肥
羊店和海淀区一家连锁餐馆，当
被问及“鸭血是否掺有猪血”时，

店家给予了否认。 北京朝阳区中

国检科院综合检测中心， 对记者
从麻辣烫路边摊、呷哺呷哺、小肥
羊店等餐馆带回的
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个鸭血样
品， 分别进行了检测，检测“是否
造假”和“是否添加甲醛”两项指
标。报告结果显示，其中
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份鸭血
样品均检出猪源性成分， 即涉嫌
用猪血冒充鸭血进行造假。 这

3

个样品来自小肥羊、 呷哺呷哺和
海淀区某连锁餐饮。

为何用猪血造假？据调查，北
京市场上的猪血成本价远低于鸭
血， 猪血的市场均价为一斤

1

元
到

2

元，而鸭血则贵出
2

倍多，一
斤要

4

元到
5

元， 企业用猪血造
假可以进行牟利。

除了
3

份鸭血被检出以猪血
造假之外，还有一份检测报告显示，

麻辣烫使用的猪血检测出含较高
的甲醛成分，每公斤含
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毫克甲醛，

高出国家最低检测标准
2

毫克。

鸭血为何含有甲醛， 而甲醛
吃进肚里会有什么反应？ 解放军

307

医院中毒救治科主任邱泽武
解释道

:

“商家这么做， 一方面是
为了防腐，另一方面是为了增加鸭
血的外观。甲醛本身是一种世界卫
生组织公认的强致癌物质，也是一
种高毒性物质，到消化道后，会产
生恶心、 腹痛， 甚至有便血等情
况，还可引起浅表性胃炎。 ”

>>>

相关链接
呷哺呷哺、小肥羊停售鸭血产品

“假鸭血”曝光后，呷哺呷哺、

小肥羊都通过官方微博作出回
应。 呷哺呷哺表示，“已经全部停
售所有门店的鸭血产品， 留待检
验和确认”。 小肥羊则声明，已要
求被检出造假鸭血的餐厅预防性
暂时停售该产品，但同时也表示，

“当事餐厅使用的鸭血由符合资
质的专业鸭血供应商提供。 小肥
羊已经即刻展开调查核实工
作”。 （据《北京青年报》）

永远“忘不了”的信阳烧烤

无论是久居信阳的本地市民， 还是流连忘返
的外来游客，都对信阳的一种美味情有独钟，这种
美味就是令人闻之走不掉、 尝之忘不了的信阳烧
烤。 在信阳，烧烤店遍布市区内的各条街道，而在
这诸多的烧烤店中，“忘不了” 烧烤店以其优质的
服务和独特的美味享誉我市。

近日，带着对美食的憧憬，记者来到“忘不了”

烧烤店，尽管
3

月的天气有些湿冷，但店内依然是
食客满座，络绎不绝。 “老板，给我烤
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元钱的羊
肉串儿，多放点儿辣椒。 ”一位衣着时髦的少女对
老板说道。 “老板，给我烤一锅羊排，少放点辣椒，

还要一锅烤鱼，配菜要千张和土豆。 ” 刚到店里的
小伙子也抢着说。 看到店里生意繁忙，记者不便打
扰，便轻轻地走进后厨。 刚到后厨，一阵浓浓的香
气便扑面而来，走近一看，原来是老板正在给一锅
红焖龙虾调味，旁边还煮着一锅羊排。 看到记者到
来，老板快速迎过来，并逐一介绍自己亲手调制的
烧烤，“这是烤羊排，为适合大众的口味，我多次进
行了改良。 ”老板微笑着告诉记者，“经过改良的羊
排、烤鱼和龙虾等别具特色，传统的熏腌炸烤逐渐
演变成现在的炒烧焖煮，使其美味与健康兼备。 ”老
板继续向记者介绍，“还有烤羊肉串等， 都要有自
己的特色，这样才能吸引食客到你这里享用。 ”

记者一边听着老板的介绍， 一边随着老板来
到餐厅。 在餐厅里，记者遇到一位中年顾客，他告
诉记者

:

“众口难调， 大家都知道。 不过这家老板心
细，想得周到，能照顾到我们大家的口味，菜卫生，肉
放心，我从开业到现在已在这里吃
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个年头了。 ”

采访结束回家的路上， 记者反复思考中年顾
客的话语。 是的，任何行业的成功都是靠特色和服
务，餐饮业如此，“忘不了”烧烤店更是如此。

3

月
20

日，鸡公山酒业
2015

年营销启动大会在信阳锦江国际大酒店隆重举
行，会议的主题是“感恩

2014

，起航
2015

———变革、执行、高效、服务”。鸡公山酒业
董事长朱耀辉及营销总监李万山率领全体团队成员与各地优秀经销商齐聚一
堂，畅谈和谋划

2015

年公司的发展大计。 图为鸡公山酒业董事长朱耀辉为优秀
经销商颁发奖品。 本报记者张方志摄

金锣火腿肠卷入“病猪门”

称德州工厂停产
双汇“瘦肉精”事件过去

3

年后，火腿肠行业
再次曝出“黑天鹅”事件，这次卷入其中的是金锣。

3

月
18

日央视《焦点访谈》 曝光生猪检疫监管漏
洞，在河北、山东部分地区，检疫监管流于形式，甚
至存在检疫票据猫儿腻， 其间有疑似口蹄疫病猪
流入山东德州金锣。 金锣集团昨日发表声明称，

“德州工厂立即停产， 封存所有在产和库存产品，

并积极配合政府相关部门调查”。

问题曝光后，农业部责成河北、山东两省畜牧
兽医部门进行调查，并派出两个督导组分赴山东、

河北与当地畜牧兽医等部门开展调查。 据悉，政府
部门已对部分责任人采取强制措施， 并封存金锣
集团临邑分厂所有库存产品，全力配合调查处理。

业内人士指出， 河北山东等地生猪检疫乱象
曝光后将给火腿肠行业带来沉重打击， 消费者信
心将受到极大影响， 也会引起市场一系列负面连
锁反应，尚未从双汇“瘦肉精”事件中缓过来的火
腿肠行业再遭重创。 食品专家朱丹蓬指出，对于卷
入病猪事件的金锣而言， 其在重点市场的份额将
受到影响。

火腿肠行业的乱象不止于此， 为降低成本大
部分火腿肠企业选择掺鸡肉， 很多不习惯看配料
表的消费者大多被蒙在鼓里。 统计显示，双汇、金
锣等
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个品牌
56

种不同类型火腿、肉肠中，有多
达

37

种产品都是在猪肉里“混搭”了鸡肉，占到近
7

成，有的甚至添加的鸡肉比例还多过猪肉。

（据《北京晨报》）

《信阳晚报》美食版服务平台已开启，以后的日子里，让我们携手为信阳餐饮行业的发展和
饮食文化的传播作出贡献。

如果您是饭店、餐馆或酒企的老板，您想推介您的企业和产品，我们的平台为您服务；

如果您是个有品位的吃货，您想分享您的吃的经历和经验，我们的平台为您开放；

如果您是消费者，您想吐槽您在吃饭、住店时遇到的糟心事，我们随时等候您的来电。

服务热线：

13837664028 0376

—

6207101

报料热线：

13939759544

食品安全投诉热线：

12331

美食酒水服务平台为您服务
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