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信阳消息（记者 易续震）

10

月

1

日

上午，鸡公山酒业万吨曲酒基地二期在

举国欢庆之际正式投产，很好地证明了

鸡公山酒业近几年的快速发展。 届时，

鸡公山酒业万吨曲酒二期在一片鞭炮

声、罗鼓声、欢笑声中开始运行，场面一

片欢乐祥和。

据了解，鸡公山酒业万吨曲酒基地

二期占地将近

5000

平方米， 投资

8000

多万元，同时这也是实现酒文化小镇建

设最重要的一环，整个曲酒基地全部引

进国内乃至亚洲最先进的酿酒设备，采

用古老窖泥工艺，使鸡公山酒品质及口

感更上一个台阶。 除此之外，鸡公山酒

业还从四川江城、戎州等地高薪聘请一

批专业酿酒师及设备工人，使整个鸡公

山酒业生产工艺更加专业化、 精细化、

规模化。 随后，记者跟随鸡公山酒业工

作人员参观了厂区灌群（储存原酒灌）、

泥池老窖、生产线、成品库等车间，充分

了解到鸡公山酒业原酒生产能力、储存

能力。 于曲酒基地二期的投产，原酒年

产量由原来

6000

吨提高至

9000

吨，真

正实现万吨曲酒项目目标。

在大曲车间，记者看到，整个车间

悬有两座吊床，机械高速拖动着蒸熟的

高粱，这标志鸡公山酒业走向机械化运

作道路， 从而满足不断增长的酿造需

求，不断提高生产效率。 鸡公山酒业生

产技术总监柏明华表示，公司万吨曲酒

基地二期正式运行正轨以后，每天将需

要投放一节火车厢的高粱，原酒产出将

达到十吨以上，从而进入河南行业规模

前茅， 为鸡公山酒业产品走出河南、面

向全国奠定了基础。

鸡公山酒业董事长朱耀辉在曲酒

投产仪式上表示 ，万吨曲酒基地二期

的建成，充分体现了鸡公山酒业近几年

的快速发展， 这离不开市委市政府的

关心和指导 ， 更离不开各界消费者

对鸡 公山 酒品 牌的支持 和 厚 爱 ，将

再接再厉，不断为消费者酿造出更高品

质的美酒。
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江元勋先生盛赞养生信阳红

养生信阳红（茶）诞生三年来，以其

创意新颖、品质高贵、内涵丰富、口感宜

人的特质而受到不同层面的爱茶与养

生消费者的追捧与青睐。 为了既能满足

饮茶爱好者的视觉与口感的要求，又能

实现达到中医养生功能的需求， 在选

材、配比和工艺方面面临极大挑战。 首

先要考虑的就是最终产品无论是外观，

还是冲泡后的茶汤及入口的感觉，都要

完全表现出是茶，且是好茶；其次就是

一定要在中医养生理论指导下选取既

有所要求的功能、又不影响茶汤的口感

或有改进作用 的 药食兼用 材料 ；最

后 ，综合考虑各种养生成分的溶解性质

和据此采取的恰当工艺对实现最终品

质起到了关键作用。

经过对处方的精选和工艺的摸索，

以红参、蛹虫草、黄精、枸杞、和大枣等

为主要养生药食材，利用室温组织破碎

提取法最大程度获得其中精华成分，在

通过热融渗透技术使其以分子状态与

红茶茶基融为一体，从而形成了首创的

养生信阳红（茶）。 为了能进一步考察调

免疫型养生信阳红的口感，我们携带融

合有按配方比例要求的养生成分的成

品飞抵武夷山， 转车至桐木关村正山

茶叶公司 ，请正山小种红茶第

24

代

传人 、金骏眉发明人江元勋先生亲自

品尝，江先生十分严肃地将该红茶与金

骏眉进行反复对比品验， 给出的结论

是：养生信阳红（茶）的口感在金骏眉的

基础上，又赋予了更丰富的内涵，即口

感更绵柔、滑润、甘爽，醇厚，津液充盈，

留香持久。 之后，又请公司的多名品茶

师及业务人员进行品尝体验，均给予了

相似的评价。 江先生的赞赏使我们进一

步做好系列养生信阳红（茶）充满了更

强的信心。

(

刘延泽

)

轻松宴客菜

帮你搞定家庭聚会之百变吃虾（四）
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主料：鲜虾

(200

克

)

、日本豆腐

(250

克

)

、青豆

(1

把

)

、红萝卜

(

半个

)

调料：浓汤宝

(

适量

)

、淀粉

(

适量

)

、胡椒粉

(

适

量

)

、盐

(

适量

)

制作步骤：

1.

准备好原材料；

2.

鲜虾去壳后，用

虾背二、三节处挑出虾线；

3.

虾仁中加入盐、淀粉

和料酒姜丝搅拌均匀腌制一下；

4.

烧锅水，加入浓

汤宝煮开；

5.

水烧开后下入豆腐、青豆和红萝卜丁

进去煮；

6.

煮沸腾后再下入虾仁；

7.

加入盐和胡椒

粉调味；

8.

最后加入水淀粉将汤汁收为浓稠；

9.

盛

入碗中。

小贴士：

1.

豆腐还可选择嫩豆腐，也可选择北

豆腐。 嫩豆腐口感细腻嫩滑，北豆腐营养丰富，可

根据需要进行选择。

2.

家里如果有高汤更好，那就

不必使用浓汤宝，当然不喜欢也可以不用。

鸡公山酒业万吨曲酒基地

二期正式投产
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主料：基围虾

300

克

调料：葱

3

根、姜

3

片、蒜

4

瓣、生抽

1

汤匙、

番茄酱

1

汤匙、料酒

1/2

汤匙、盐

1

茶匙、糖

1

茶

匙、植物油适量

制作步骤：

1.

准备所需材料。

2.

剪去虾枪和虾

须，挑去虾线，用厨房剪刀从虾的背部一直剪刀虾

尾端。 再将虾洗净沥干水分备用。

3.

锅里倒油烧至

七成热，放入虾炸至变红壳酥脆后捞出。

4.

倒去锅

内多余的油，留底油，放入姜末、蒜末炒香，再放一

汤匙番茄酱炒出红油。

5.

放入炸好的虾翻炒。

6.

加

料酒、生抽、糖大火翻炒均匀。

7.

加小半碗热水翻炒

均匀，大火煮开后，转中火，盖上锅盖焖

2

分钟。

8.

收稠汤汁，加少许盐调味，撒葱花翻炒均匀即可。

小贴士：

1.

将虾枪和虾须剪掉，吃起来更方便。

再将虾开背，烹调时会更入味好吃。

2.

喜欢吃辣的

话，加些干红辣椒和姜蒜末一起炒香。

虾仁豆腐羹
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主料：鲜虾、西兰花、红椒

调料：蒜、料酒、生抽、糖、盐、油、香油

制作步骤：

1.

西兰花去粗茎，掰成小块（不要

用刀切，会散掉）；蒜切末；红椒切菱形片；鲜虾剥

成虾仁备用。 （可以把虾事先用料酒、胡椒粉腌渍

一下，也可等炒菜时烹入料酒）。

3.

炒锅热油，放入

西兰花煸炒

1

分钟左右盛出待用。

4.

炒锅用小火

爆香蒜末，然后放入虾仁，用中火拌炒，待虾仁变

色后，淋入料酒和少许生抽、糖，加入西兰花和红

椒， 用大火迅速翻炒， 最后加盐， 淋少许香油即

可。

小贴士：

1.

西兰花也可以放入加了少许盐的

沸水中焯一下，用冷水过一下，再与虾仁同炒。

2.

蒜与西兰花与虾搭配味道都非常好， 所以尽量不

要省去蒜。

油焖虾
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主料：基围虾

1

斤、葱

1

根、姜

1

块

调料：生抽

1

汤匙、陈醋

1

汤匙、料酒

1

汤匙、

盐

1

小勺

制作步骤：

1.

准备食材，虾洗净，剪去虾须和

虾枪。

2.

取一半的姜切末放入小碗中。

3.

生抽和醋

放入姜末中。

4.

锅中加入清水，放入盐，葱和剩余

的姜。

5.

锅里水烧开后放入虾。

6.

倒入料酒，虾变色

后关火，盖上盖子焖

1

分钟。

7.

煮熟的虾控干水

分，摆盘上桌。

小贴士：

1.

灼虾的时候放入葱姜和料酒可以

更好地去除腥味，料酒也可以换成其他的酒。

2.

吃

的时候别忘了剔出虾线。

(

据天下美食网

)

西兰花炒虾球

白灼虾


