
鸡公山酒业助阵信阳郝堂民俗文化活动
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信阳消息（易续震）近日，以“游美丽乡村、品民俗文
化、享中秋盛宴”为主题的第二届“郝堂民俗文化活动周”

活动在鸡公山酒业的助阵下，圆满隆重开幕。 现场有鸡公
山酒品鉴、豫剧皮影、泥塑剪纸、烙画叶雕、染布刺绣等近
百种节目悉数亮相， 为大众在节日期间提供一顿文化盛
宴。

据了解，此次信阳郝堂民俗文化活动将举办一周，即
9

月
6

日至
12

日在郝堂上演，分为民俗表演及踩街、鸡公山
美酒品鉴活动、民间非物质文化遗产保护成果展示、旅游
商品交流会、民俗民间艺术表演活动、“相约郝堂”书画艺
术作品展六个部分。 充分让广大市民一边享受山水生活，

一边欣赏文化艺术魅力。

此次活动，鸡公山酒业展厅是一大亮点，作为信阳文
化的产物，它继承和传扬了信阳三千年古酒文化，与现场
气氛交织辉映。特别是今年鸡公山粮液被评为河南省十大
名酒，更是为信阳文化发扬造就了一个新的平台。

鸡公山酒业市场部经理梁敬在现场表示， 看表演，观

影展，品文化，喝美酒，郝堂村的民俗休闲旅游不仅丰富了
人们的节日生活， 而且在展现当地的民俗风情的同时，也
弘扬和传承了豫南民俗文化。

公告
汤博同志：

鉴于严重违反公司规章制度，根据《劳动合同法》、

《新华人寿保险股份有限公司河南分公司工作时间管理
办法（二

○

一二修订版）》的相关规定，公司研究决定与您解
除劳动关系。 因公司通过各种途径均无法与您取得联系，无
法当面送达解除劳动合同通知书， 现特向您公告送达。

自公告之日起，公司与您之间的劳动合同正式解除。

新华人寿保险股份有限公司河南分公司
2014

年
9

月
10

日

2014.9.10

星期三
责编：任黎明创意：郑虹质检：陈亚莉

E-mail:xywbnews@126.com

美 食

C6

美食工作室
负责人：曹威
电话：

13849762588

E-mail

：

306400144@qq.com

轻松宴客菜

帮你搞定家庭聚会（一）
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宴客，说着容易，做着却是对一个家庭主妇烹饪技术的很大考验。要做上得厅堂、下得厨房
的女人，这一关必须要过哟！把亲朋好友聚拢在自己家里吃自己亲自做的饭菜，干净卫生、经济
实惠，又能联络感情，何乐而不为呢！凉菜、热菜、汤羹、主食，各来几道自己拿手的，再来两三道
招牌莱，一桌丰盛家宴轻松搞定！ 本期小编将介绍如何制作喷香热菜，赶紧来学吧……

感受不一样的

视听盛宴

阳光、时尚、休闲、平价的麦克风
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在这个强调社交、强调互动的时代里，一个人寂寞
K

歌显然不再那么文艺个性范儿，

KTV

提供的娱乐场所
是一个社交平台，而在这个平台上我们除了唱歌还能做
什么？ 麦克风量贩

KTV

给出了答案：量贩式
KTV

把唱
歌消费的费用同酒水、零食的价格一起销售，从而降低
价格，引起消费者的欲望，真正地为申城人民乃至来此
兴商的精英们提供休闲娱乐之地！

阳光之地
阳光即是健康，阳光也是放心，即老公放心、老婆放

心、父母放心。量贩式
KTV

是满足国民精神文化增长需
求的一个服务平台，健康娱乐、阳光生活是麦克风一直
以来传播的观念。

时尚之地
说麦克风是时尚的，一点都不夸张，它引领的时尚

可以说是一种装修时尚和视觉时尚。

自麦克风赛博店
2012

年
9

月开业以来， 给市民和
K

歌达人的感觉就是时尚前卫， 而
9

月
12

日即将开业
的麦克风翡翠店（原翡翠明珠

KTV

）则可以用“玉王称
翡翠、含耀尚流英”概括。麦克风翡翠店的设计装修以新
中式风格为基调，将玉元素融入进来，体现了玉的崇高
地位、细腻温润的特点，同时也植入了自然万物的意蕴、

生机与活力。

麦克风翡翠店的时尚处处皆是， 创造了多个第一：

信阳首家包房内大型拼接屏、 信阳首家包房式酒吧，

内部安装专业的摇头灯和复古摇麦、 信阳首家包
房里配置明星灯， 让您在

K

歌时可以感受到唯美浪漫
的演唱气氛、信阳首家安装移动练歌房并接入手机点歌
的立体式点歌系统，更加适应现代人的娱乐方式……

休闲之地
现代城市人工作节奏加快，压力巨大，麦克风量贩

KTV

以歌聚友的方式为大家提供了一个休闲的好去
处！ 大厅的免费上网区、 平价的酒水超市、 全场免费
WIFI

、 重大节假日的场景布置等都让您感受到轻松休
闲之快乐！

平价之地
麦克风量贩

KTV

引入“平价超市”的消费理念，品
类繁多的啤酒、红酒、洋酒、饮料、小食品可满足从普通
大众到时尚新贵等不同消费人群的需求。

目前， 麦克风量贩
KTV

正朝着连锁
KTV

迈进，全
力打造信阳娱乐新地标，让更多的人享受“阳光、时尚、

休闲、平价”。 （风之浴）

声明
兹有息县天生物流贸易有限责任公司豫

S55322

号
车在中国人寿财产保险股份有限公司信阳中心支公司
购买的商业险保单（保单号：

805012014411500000860

，

单证号：

1410020240

）， 商业险发票
(2012

版
)(

发票号：

0041038047

，开票日期为
2014

年
4

月
17

日），因不慎丢
失，特声明作废。

声明
兹有信阳申光光电有限公

司税务登记证正、副本（证号：

413001055990275

）， 因不慎丢

失，特声明作废。

声明
兹有金马的士兵证（证

号： 豫消字第
19171321

号），

因不慎丢失，特声明作废。
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所需食材：小长茄
(

适量
)

、五花肉末
(

适量
)

、生粉
(

适量
)

、

鸡蛋
(

适量
)

、姜葱末
(

适量
)

、盐
(

适量
)

、鸡精
(

适量
)

、料酒
(

适
量
)

、胡椒粉
(

适量
)

制作步骤：

1.

准备材料；

2.

肉末调入盐、鸡精、料酒、胡椒粉、姜葱末、鸡蛋和生
粉搅匀腌制一会儿；

3.

将茄子一刀断一刀连切成片；

4.

往茄子中间夹上肉末料；

5.

鸡蛋打入碗中，加入生粉，调入少量盐和胡椒粉调成
面糊，要稍浓稠一点，不然会挂不上糊，将茄夹在面糊里打
个滚；

6.

油锅烧至六成热时，将茄夹下入油锅，中火炸至两面
金黄；

7.

捞出滤下油，摆盘；

8.

锅里用甜辣酱、番茄酱、糖、一点老抽调成酱汁（根据
自己口味）；

9.

浇在茄夹上面即可。
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所需食材：木耳、香菇、西兰花、胡萝卜、栗子、鲜榨菜、

枸杞子、油豆腐果、豆腐干、白芦笋
调料：姜、葱、盐、生抽、糖、鸡精、香油
制作步骤：

1.

木耳、香菇、黄花菜分别泡发后改小块；

2.

栗子切十字口，然后煮十分钟，迅速浸入凉水，剥去
皮切小块；

3.

莴笋、胡萝卜、小竹笋去皮后切小块、鲜榨菜切小块；

4.

锅内热油，放入生姜、葱炒出香味，依次放入胡萝卜、

黄花菜、木耳、香菇、白芦笋、栗子、榨菜、油豆腐果；

5.

调入盐、生抽、糖调味，放少许水，闷上
5

分钟；

6.

放入莴笋、枸杞子炒匀；

7.

大火将汁水稍许收干，加入鸡精，麻油炒匀，装盘即
可。

(

据天下美食网
)

浇汁小茄夹

十全十美


