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为热烈庆祝鸡公山粮液窖龄系列酒的上

市，同时感谢广大市民的厚爱与支持，

5

月

24

日晚，由鸡公山酒业举办的“鸡公山酒业惠民

众，公益电影广场行”活动在罗山宝城广场举

行。

活动现场， 鸡公山酒业工作人员还为市

民准备了很多看电影的凳子，但记者看到，这

些凳子已经远远不够应求， 很多市民为了占

住良好位置，吃过晚饭就匆匆赶来。除看电影

外，鸡公山酒业还准备了热卖优惠活动，购买

两瓶鸡公山粮液酒，还可得到抽纸、口杯、大

米、油等丰厚礼品，着实让市民得到大实惠。

鸡公山酒业刘经理告诉记者， 以后天气

越来越热，很多市民都出来散步，同时鸡公山

酒业也想为市民增添点乐趣， 所以今后每周

五、周六，都会在市民经常散步、聚集的广场

放些精彩的电影， 此活动我们将在信阳八县

两区全面实行。

(

易续震

)
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食材明细

:

糯米粉

150

克

,

生粉

40

克

,

色拉

油

25

克

,

细砂糖

60

克

,

芒果

2

个

,

椰蓉适量。

制作步骤：

1.

准备所需材料。

2.

取一个

芒果起肉加清 水打成果汁 （芒 果 加 清水

200

克），另一个切成小丁。

3.

糯米粉加入生

粉拌匀。

4.

加入细砂糖拌匀。

5.

倒入色拉油。

6.

然后慢慢加入打好的芒果汁，边加边搅拌。

7.

搅拌至无颗粒， 然后放锅上大火蒸

15

分

钟，中途搅拌一下，让它更均匀地受热。

8.

将

蒸好的糯米糊取出放凉。

9.

手上粘纯净水，取

一小块糯米团压扁， 再把芒果放中间包成糯

米团。

10.

放在椰蓉里翻滚，让糯米团粘满椰

蓉。

11.

成品。

(

轩 轩

)
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王老吉、加多宝抢“红衣” 两周左右将见分晓

� � � � 5

月

15

日，王老吉、加多宝再次对簿广东

省高级人民法院， 为红罐包装的所有权进行

第四次法庭交锋。 广药集团副总经理、王老吉

大健康公司副董事长倪依东对人民网财经频

道透露，本案的审判已经接近尾声，如无意外

情况， 预计法院将在两周左右的时间内作出

判决。

对峙：双方皆对获胜信心满满

继商标权、广告语等多个争议之后，王老

吉和加多宝对罐装凉茶的红色包装又开始了

新一轮的争夺。

15

日上午，广东省高级人民法

院第四审判庭座无虚席，在庭审现场，王老吉

和加多宝双方进行了激烈的辩论。

而代表王老吉的广药集团则认为， 红罐

装潢与王老吉凉茶不可分离。 知名商品所有

权人既可以自己经营，也可以授权他人经营，

相关事项由合同约定。 当年是在 “王老吉凉

茶”已经成为知名商品的前提下，双方才签订

商标许可合同。 所以，红罐包装、装潢产生的

显著性、识别功能，不是由于加多宝的使用将

其做成了知名商品而产生的，而是“王老吉凉

茶”自身的知名商品属性成就的。

加多宝认为， 红色罐装的凉茶包装是由

鸿道集团首创并发展的， 陈鸿道拥有红罐凉

茶的外观设计专利， 因此红色罐应该属于加

多宝。 而在不久之前，加多宝集团董事长办公

室行政总监冯志敏曾信心满满地对媒体表

示，本次审判加多宝提供了

49

份证据，红罐

最后应属于加多宝。

广药集团副总经理、 王老吉大健康公司

副董事长倪依东接受人民网财经频道采访时

说，该案已经接近尾声，两周左右就可以得到

结果。 “案件拖延时间越长对于他们来说更有

利”，他表示，如果加多宝停用红罐，每天的损

失都会在上百万。 言外之意，对红罐包装势在

必得。

数字： 广药索赔

1.5

亿元 加多宝索赔

3096

万元

审理此案的广东省高级人民法院对此案

的争议焦点进行了四点归纳：

1.

涉案商品是什

么，知名商品特有包装装潢是什么；

2.

涉案

商品特有包装装潢归谁所有；

3.

涉案商品特

有包装装潢能否与 王老吉 商标 或 加多宝

公司相分离，到底谁构成侵权 ；

4.

经济损失如

何计算。

王老吉和加多宝双方围绕这四个焦点进

行了十分激烈的辩论， 审判长甚至一度提醒

加多宝律师不要有“浓重的感情色彩”。 虽然

审判长一再要求双方“讲重点”，但这场庭审

仍因为双方的唇枪舌剑持续了

9

个多小时。

在四个问题的举证和辩论中， 巨额索赔

尤其令人关注。

加多宝提出，由于广药大健康“擅自”使

用红罐包装， 使加多宝公司的销量受到了严

重影响。 加多宝要求经营王老吉凉茶的广药

大健康公司将

2012

年所得净利润

3092.6

万

元全部赔偿给加多宝公司。

而王老吉则因相同的理由向法院申请加

多宝赔偿其

1.5

亿元的损失。

最终， 广东高院决定对已经封存的加多

宝公司、大健康公司的部分账册进行审计，并

将于

16

日举行公开摇珠，选定审计机构。

庭外：专家、消费者各自站队

日前， 多名知识产权及法律专家对此案

公开表态。 最高人民法院知识产权庭原庭长

蒋志培、中山大学法学院教授周林彬、中国社

会科学院知识产权中心主任李明德等专家认

为王老吉拥有红罐装潢权受商标法、 反不正

当竞争法相关规定保护， 力挺红罐装潢权属

于王老吉。

另一方面，在

15

日的庭审现场上，代表

加多宝出席的代理人姚欢庆本身就是人民大

学法学院的副教授。 而他也代表了一部分法

学专家的意见。 ，他们认为红罐装潢权应属于

加多宝。

在广州的随访中人民网财经频道了解

到， 消费者对王老吉和加多宝的选择具有一

定的随意性。 一部分人表示，由于王老吉是本

地品牌，所以习惯选择王老吉；但也有消费者

认为加多宝的口味更好。 （据人民网）

选购冷饮爽口也要爽心
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最近几天气温突破

30℃

大关，防晒、遮

阳伞和冷饮堪称对付高温天气的三大法

宝。 冷饮固然解暑，不过如果吃到菌落总数

超标的不合格产品，小心拉肚子哦。

菌落总数超标，冷饮爽口不爽心

夏天吃冷饮固然爽口又爽心， 吃到不

合格产品，一只冰糕下肚，等于吞下去不计

其数的霉菌、酵母菌。 据江苏质监局有关专

家介绍， 每年质监部门都不定期对市场上

的冷饮进行抽查， 每次抽查的结果都没有

100%

达到合格。问题主要集中在生产、运输

和销售的环节上。 菌落总数、霉菌、酵母菌

等微生物超标是冷饮常见的问题。 吃到这

样的问题冷饮，爽口了但难爽心，容易闹肚

子。 有些街头小店的自制冷饮，原料不过是

色素加上香精， 特别是颜色鲜艳的果味冷

饮，更成为不法小贩的“最佳”招牌。 由于不

具备卫生许可证、健康证等，使得冷饮的卫

生质量难以保证。

冰淇淋并不等同于雪糕

当前不少消费者对冷冻饮品存在误

区，认为雪糕就是冰淇淋。 其实，国内外对

冰淇淋有严格的行业标准， 所含乳脂必须

达到一定指标才能称得上是冰淇淋， 否则

只能称为冰品。

朱晓军介绍， 现国内有部分冰淇淋是

靠乳清和乳化剂代替奶油， 模仿出奶油的

感官效果， 但在营养价值、 口感上大打折

扣。 而雪糕是以饮用水、乳制品、食糖、食用

油脂等为主要原料，加入适量的香料、着色

剂和乳化剂等食品添加剂，经混合、灭菌、

均质或轻度凝冻、注模、冻结等工艺制成的

冷冻饮品。

虽然雪糕在形态、口感、滋味等主要方

面类似冰淇淋， 但所含蛋白质和脂肪远低

于冰淇淋。 冰淇淋是乳制品，含有牛奶或奶

油，而任何原料都可以制成雪糕。 为了控制

冰淇淋营养物质在一定含量， 国家推荐性

标准要求， 冰淇淋的总固形物要大于等于

30%

，雪糕大于

16%

即可，否则冷饮化冻后

吃到的是“一泡水”。

几类人群吃冷饮要禁忌

冷饮再爽口，也不可多吃，尤其对以下

几类人群来说更应该忌口。

糖尿病患者： 冷饮中一般含有较多的

糖，病人食之可使血糖升高使病情加重。 十

二指肠溃疡、慢性胃炎、慢性结肠炎、胆囊

炎、消化不良患者：这些病人的消化系统功

能较差，吃冷饮食品后容易刺激胃肠黏膜，

加重病情。 龋齿、牙本质过敏患者：这类病

人吃冷饮会诱发牙痛。 高血压、冠心病和动

脉硬化患者：这类病人如果大量吃冷饮，会

突然刺激胃肠道，使血管收缩，血压升高，

加重病情，容易诱发脑溢血。

咽喉炎、支气管炎、支气管哮喘、关节

炎患者：这些病人最好不吃冷饮，因为冷刺

激可使咽喉部炎症加重并诱发咳嗽， 或引

起旧病复发。 肾病患者：这种病人不宜食用

含有香精、色素香料等成分的冷饮，因为这

些成分会加重肾小球过滤排毒的负担，同

时可使浮肿症状更加严重。 肥胖患者：冷饮

中含糖多，会增加肝糖原，转化为脂肪，使

身体更加肥胖， 容易诱发脂肪肝和高脂蛋

白血症。

婴幼儿不宜吃冷饮， 否则可能会影响

胃肠消化腺的分泌和蠕动，造成腹泻、腹痛

及不想吃饭。 孕妇也不宜多吃冷饮，这是因

为胎儿对冷的刺激极为敏感， 当孕妇食用

冷饮时，胎儿会在子宫内躁动不安，胎动变

得频繁。 （据天下美食）

冷藏西瓜最好不用保鲜膜

近日气温持续升高， 很多市民

购买西瓜解暑。 但近日有读者给本

报打来热线反映，“我和妈妈在如何

保存西瓜的问题上产生了分歧，老

人觉得吃不了的西瓜应该直接放在

冰箱里， 可我觉得还是应该在西瓜

的切开面封个保鲜膜， 冰箱里那么

多食物，肯定会有细菌，西瓜很容易

被污染。 ”

那么， 到底应该怎样保存吃剩

的西瓜？ 记者在北京农学院动科学

院阮文科副教授的指点下， 进行了

细菌培养实验。结果大大出乎意料，

覆盖着保鲜膜的西瓜反而滋生了更

多细菌。

建议

保鲜膜不保险 西瓜还得尽快吃

这个结果大大出乎了所有人的

意料，阮教授告诉记者，造成采用保

鲜膜处理的西瓜果肉中细菌含量增

多是有一定原因的。

首先西瓜果肉中本身就含有一

定量的细菌，当植物生长时，其自身

会分泌一些抑制细菌繁殖的物质，

这也就是为什么长在地里的地瓜不

会出现腐烂，而当西瓜被摘下时，抑

制细菌繁殖的物质不会再产生，因

此在西瓜内部的细菌开始繁殖。

其次， 使用保鲜膜覆盖在切开

的西瓜表面， 使西瓜内部形成了一

个相对密闭的空间， 保存了西瓜内

部的水分， 同时使得西瓜内部的温

度不会很快降至

4

摄氏度， 这就给

细菌的繁殖提供了便利条件。 因为

在

4

摄氏度的温度下， 细菌的繁殖

会受到抑制。

“如果细菌的毒性大，那么很少

数量的细菌就能致病。”对于毒性小

的细菌，阮教授说同样也不能忽略，

因为如果细菌的数量过于庞大，对

于身体也会产生不好的影响。对此，

阮教授建议， 采用保鲜膜保存的西

瓜， 还是得在最短的时间里尽快吃

完。 （据天下美食）

鸡公山酒业惠民众，公益电影广场行

芒果糯米糍


